
50 €/pax
(10% IVA no incluido)

Ensalada de tomates de temporada y ventresca de atún  
Tartar de salmón y aguacate con crema agria de cítricos

y tostadas Baluard

ENTRANTES

Pulpo a la brasa sobre boniato asado, mayonesa de
Wasabi y aceite de pimentón

Secreto ibérico con Parmentier de berenjena asada y
vinagreta de miel y mostaza antigua

Raviolis de tomates confitados y queso feta vegano con
salsa de calabaza y Praliné de su semilla

PRINCIPALES

Cheesecake
Ensalada de fruta o Helado de chocolate vegano

Mini Gintonic de Bombay o Mini St. Germain Spritz

POSTRES

Menú a escoger

Vino blanco Ardra (D.O Rueda)
Vino tinto Arnegui (D.O La Rioja)
Agua, refrescos, cerveza y cafés

BODEGA


